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Canapés

(kleine belegte Brote flir Empfange)

Ab 10 Personen
(fiir Empfang 4 Stiick, fur Hauptgang 6 Stuick)

Canapés belegt und fein garniert mit:
Pfeffersalami, Roastbeef, Fleischsalat o. Kalbsbraten u. Putenbrust,
rohem und gekochtem Schinken, diversen Kasesorten

Canapés belegt und fein garniert mit:
Hausgebeiztem Lachs, Forellenfilet, Pfeffermakrelen

Garnierte 1/2 Weckle mit Wurst und Kase (2 Halften)

Warme Snacks

Pizzaschnitten mit Salami oder Kase-Ananas
Zwiebelkuchen

Quiche Loraine

Kasecroissants

Pikante Mini-Buttercroissants
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Suppen

ab 10 Personen 1/4 Liter pro Person

Rinderkraftbriihe mit Markkl6Bchen
Rinderkraftbriihe mit Nudeln
Rinderkraftbrihe mit Fladle

Kartoffelsuppe mit Speck und Kracherle
Tomatenrahmsuppe mit Basilikum verfeinert
Feine Barlauchrahmsuppe

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry
und Kasestangen

Krauter-Knoblauch-Suppe

Rahmsuppe vom Géschweilermer Bergkase



5 B Rartyservice

Gasthof ,Linde” Léffingen

Party-Suppen und Eintépfe

Preis pro 1 Liter = 2 gute Portionen oder 3 Teller

Wirzige Goulaschsuppe ,,Ungarische Art”
mit reichlicher Fleischeinlage

Chili con Carne feurig abgeschmeckt

Erbseneintopf mit Gemuse, Kartoffeln, Speck und Bockwurst
Linseneintopf mit GemUse, Spatzle und Wienerle
Kartoffeleintopf mit Speck, Majoran und Rauchfleisch

Gaisburger Marsch, Gemiuseeintopf mit Kartoffeln, Rindfleisch
und Spatzle
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Warme Gerichte

fur Vereinsfeste, Polterabend und ahnliche Anlasse

Ofenfrischer Fleischkase (Port. 250 g)
Kasseler Hals mit Senf und Meerrettich (Port. 250 g)

Im Ofen gegarte Spareribs mit Barbecuesauce
und Brot (450 g mit Knochen)

In Krautern und Knoblauch eingelegter gegrillter SpieBbraten
(Port. 250 g) mit Burgundersauce

Schweinekrustenbraten in Altbiersauce (Port. 250 g)
Geschmorte Rinderhochrippe in Burgundersauce

Spaghetti mit zweierlei Saucen
(Pesto und Tomaten), Reibkase

Lasagne gefullt mit Hackfleisch (Port. 450 g)
Lasagne gefullt mit Gemuse (Port. 450 g)
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Bauernschinken im Brotteig (Port. 250 g)
Bauernschinken im Brotteig mit Salatbuffet (Port. 250 g)

Warmes Italienisches Nudel-Buffet:
Lasagne mit Hackfleischfullung
Spaghetti ,Pesto”
Gemuse-Nudelpfanne mit Mozzarella

Vegetarische Gerichte — unsere Spezialitat:

Italienische Kartoffel-Gemuse-Lasagne
mit Mozzarella und Rosmarin

Gemuseragout mit Grinkern und Reis

Zweierlei gefillte Rouladen (Fladle und Spinat)
auf Nudelreisrisotto

Zu diesen Gerichten empfehlen wir Ihnen unsere frischen Salate
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Verschiedene warme Gerichte

Geschmorte Schweinehaxen in einer Biersauce
mit Rotkraut und Serviettenknodel

Eingelegter SpieBbraten mit Krautern und Knoblauch
mit Kartoffelsalat und griinem Salat

Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahm
mit Spatzle und Gemuse

Putengeschnetzeltes ,Casimir” in Currysauce
mit Reis und feinen Erbsen

Putengeschnetzeltes ,Zlrcher Art” mit Spatzle,
Rostiecken und Gemuse

Gefullter Jungschweinertcken und Putenbrust
im Pfeffermantel mit Spatzle und Gemuseauswahl
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Heimisches Weidelamm

Lammragout ,Frihlings Art”
mit kleinem Gemuse und Rosmarinkartoffeln

Geschmortes Lammhaxle mit Speckbohnen
und Kartoffelgratin

Lammbraten , Provencial” in der Krauter-Knoblauchkruste
mit Speckbohnen und Kartoffelgratin

Kalbsrahmgoulasch mit GemuUse und Nudeln

,Rheinischer Sauerbraten” vom Bio-Rind
mit Apfelrotkraut und Kartoffelbrei

Rinderzunge in Madeirasauce,
Bohnen und Spatzle

Rindergoulasch mit bunten Eiernudeln und Gemuse

Hausgemachte Rindsrouladen in einer Specksauce
mit Bohnen und Kartoffelplree
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Gemischter Braten (Schwein und Rind)
in Champignonrahmsauce, Gemuseauswahl und Spatzle
mit Zunge

Edelgoulasch vom Hirsch
mit hausgemachten Spatzle und Rotkraut

Wildschweinbraten in einer Waldpilzsauce
mit Spatzle und Rotkraut

Rehbraten nach , Forsters Art”
mit Spatzle und Rotkraut

Gefullte Kalbsbrust ,Badische Art” mit Brotfullung,
Gemuse der Saison und Kartoffeltaler

Kalbsgeschnetzeltes in Pilzrahmsauce
mit Reichenauer Gemuseplatte und Spatzle

Schweinefilet im Pilz-Blatterteigmantel
in einer Sahnesauce mit Spatzle und Gemuse

Badisches Ochsenfleisch in Meerrettichsauce,
Bouillonkartoffeln, Rote Beete, Preiselbeeren und Salat
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Salate fur lhre Feste

(Preis je Kilogramm)

Rettichsalat

Tomatensalat

Gurkensalat

Krautsalat mit Speck

Frischer Paprikasalat (nach Saison)
Karottensalat

Gemusesalat

Kartoffelsalat

Nudelsalat

Maissalat

Indischer Reissalat
Strassburger Wurstsalat
Blattsalat mit Dressing
Heringssalat mit Roter Beete
Heringssalat ,,Hausfrauen Art”
Pikanter Kase-Tomatensalat
Waldorfsalat

Gefllgelsalat ,Hawaii”
Schweizer Kasesalat
Griechischer Bauernsalat
Rindfleischsalat , Zigeuner Art”
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Dessert

Karamelkopfli

Schwarzwalderkirschcreme

Schwarzwalderbeerencreme

Rote Gritze mit Vanillesauce

Helles und dunkels Mousse au Chocolat

Frischer Obstsalat

Schwarzwalder Kirschwasserbémble mit Schattenmorellen

Frischer Obstsalat
mit hausgemachtem Mandelhalbgefrorenem

Zweierlei:
Himbeer Panacotta und Creme brulee

Kleine Dessertvariation im Glas serviert (zwei pro Person)
Karamelkopfli, zweierlei Mousse, frischer Obstsalat

GroBe Dessertvariation im Glas serviert (drei pro Person):
Karamelkopfli, zweierlei Mousse, frischer Obstsalat,
Rote Gritze mit Vanillesauce
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Fingerfood Platten

FrikadellenspieBle
Tomaten-Mozzarella-SpieBle
Vitello-Tonnato-SpieBle
PutenspieBle mit Ananas
Gemusestreifen mit Dip
Lachscanapés

Schinken- und Salamicanapés
Kasecanapés

Oliventapas
Frischkasevariationen
Blatterteighdrnle

pro Person als Vorspeise
oder als Hauptgang
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Glasfood

Vorspeise im Glas serviert (alles kalt)

Ruccola-Salat in Balsamicoglace mit Coppa und Parmesankase
Eingelegte Oliven im Zucchinimantel

Lachscreme mit Kaviar und Dill

Matjestatar mit Roter Beete

Guacamole mit rosa Beeren und Paprika

Couscous Orientalisch

Cappucciono vom Tafelspitz

Vieles mehr je nach Saison

Dazu kleine Dessertvariation im Glas serviert (zwei pro Person)
Karamelk&pfli, zweierlei Mousse, frischer Obstsalat
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Grillfest

Grillsteaks, Schloss-Steaks oder Spareribs
Grillwarste, Bratwurstschnecken, Grillspeck
Zigeunersauce, Meerrettich, Senf, Krauterbutter
gemischte Brotauswahl

Reichenauer Salatbuffet

pro Person

ohne Salat

zusatzlich Lachsfilet und SteinbeiBerfilet oder Rotbarsch
zusatzlich mit Lammkoteletts

zusatzlich mit Rind

Beilagen (Gemusereis oder Kartoffelbeilage)

Gedeck: Teller, Messer und Gabel
ungespult zurick

Grill mit Holzkohle und Anzinder

Personal pro Stunde und Person mdéglich
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Buffets ab 20 Personen

Rustikales Bauernbuffet

Warm: Bauernschinken oder KrauterspieBbraten
Kalt: Roher und gekochter Schinken
Schweinertcken im Pfeffermantel
Hahnchenkeulen

Hausmacher Pastete

Roastbeef in der Krauterkruste

Forellenfilet, hausgebeizter Lachs
Pfeffermakrelen

Gefullte Tomaten mit einem Feinkostsalat
Gefullte Eier auf Fleischsalat

4 Salate Ihrer Wahl

Kéasebrett

Sauce Remoulade und Meerrettichsahne

Herzhaftes Bauernbrot und Weckle
Butter und Schmalz
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Hochzeits Meni

Salatbuffet Italiensiche Art

Salatbuffet mit Tomaten-Mozzarella, eingelegte Zucchini und Auberginen
Luftgetrocknete Salami und Schinken

Antipasti, getrocknete Tomaten, Thunfischcreme auf Chiabata

Salat ,Frutti de Mare”

Hauptgang:

Gefullte Kalbsbrust oder ...mit Rahmsauce

Badisches Rehragout oder ...mit verschiedenen Pilzen
Gemuseauswahl

Spatzle und kleine Rosmarinkartoffeln

Dessert:

Mousse au Chocolat

Rote Gritze

Bayrisch Creme mit Beeren
Vanillesauce

alles im Glas angerichtet
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Schwabisches Buffet

Warm: Schupfnudeln mit Sauerkraut
Rostbratwdrstle und Schaufele

Maultaschen mit Zwiebeln abgeschmelzt
Kalt: Gekochte Schinkenréllchen mit Spargel
Roher Schinken auf Melone
Schweinelendchen im Pfeffermantel
Roastbeef rosa in der Krauterkruste
Wildpastete

Gerauchertes Forellenfilet

Hausgebeizter Lachs

Gefullte Eier auf Fleischsalat

Tomaten mit Schrimps

4 Salate lhrer Wahl

Knoblauchsauce, Sauce Remoulade, Meerrettichsauce

GrofB3es Kasebrett mit Obst garniert
Deftiges Landbrot, Weckle und Butter

Dessertvariationen im Glas serviert
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Hochzeitsbuffet ab 30 Personen

Warm: Kalbsgeschnetzeltes mit Spatzle und Gemuse
oder gemischter Braten mit Spatzle und GemUse
Kalt: Schwarzwalder Schinken auf Melone serviert
Schinkenréllchen mit Spargel und Fleischsalat gefullt
Schweinelendchen im Krautermantel

Roastbeef im Krautermantel

Putenbrust im Pfeffermantel

Wildpastete an Sauce Cumberland

Hausgebeizter Lachs

Gerauchtes Forellenfilet

Pfeffermakrelen

Gefullte Eier

4 Salate lhrer Wahl

Preiselbeermeerrettichsahne, Krautersauce, Knoblauchsauce

Internationales Kasebrett
Butter und Schmalz
Gemischtes Brot und Weckle aus dem Korb

Dessertbuffet
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Italienisches Biiffet

Warm: Kalbshaxe ,, Osso Bucco” mit Ratatouille Gemuse,
Gnocci und Nudeln
Dreierlei Nudeln mit verschieden Saucen

Coppa und Parmaschinken auf Galiamelone
Caprese (Tomaten mit Mozzarella)

Vitello Tonnato (Kalbsnuss in Thunfischsauce)
Salat ,Frutti de Mare”

Gebratene Zucchini und Auberginen

mit eingelegten Kapern und Oliven
Roastbeef in der Krauterkruste
Hahnchenrouladen

GroBes Antipasti-Salatbuffet
Sauce Remoulade, Knoblauchsauce

Gemischtes Kasebrett mit frischem Obst garniert
Diverse Brote und Buttervariationen

Dessertbuffet



